.3 huitres
200 gr d'esturgeon
50gr de betterave cuites
509( de betterave cru W™
395 d'agai-agar o
20cl.de vmafgre de pmeau €
ZOCI d'Auile de peplnde Faisin

dients

: ihgre

Ouvrlr les hwtres etles talller enfines tranches

'Réalistr des plckles avec les betteraves crues

Clselel: K echalotte 3
" ‘Dans-Une‘casserole d'eau frem»ssante pIG\ger I'huitre 30 secondes
avant deégoutter! ~ . = k

Assalspnner h tre etTa couper en gros quartlers

Lun btender f - O
Mlxer a V|tesse maxmnale pendant 2 min.

e cewche d’ esturgeon et d huitre, des copeaux de betterave
et des herbes et fleurs fraiches.




